Semaine du 30 mars

ENTREE HBelloraves Carottes rapées
vinaigrette

3 avril , le Chef vous propose

- ‘_\gfv“'\‘l )£ ; : VENDREDI
Terrine de

campagne* locale

(a couper par vos

soins) @

Torti a la volaille et
PLAT PROTIDIQUE tomate
@ (plat complet)

Cordon bleu

Mac'n cheese
@ Roti de porc (plat complet de
Orloff* macaronis au
' fromage)

Pommes vapeur et

ACCOMPAGNEMENT - Purée de carottes
haricots verts
LAITAGE Petit sul.ss’e
aromatise
xanlintim g e @ Gateau au chocolat >
Madeleine

DESSERT .  fraise, en pot Fruit
: Chapelle Brestot
{ 'y | Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

du chef
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>~ Les produits locaux
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