17 novembre

MARDI

au 21 novembre , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Terrine de Car(-)ttt?s rapees
campagne* locale vinaigrette
@
A £ S
Pilon de poulet ; . Saute de porc Beignets de
Poisson pané sauce au
calamars

PLAT PROTIDIQUE Le
grillé

@

Neufchatel AOP

Semoule et

Haricots beurre et

@ Chou-fleur Blé et haricots

ACCOMPAGNEMENT p 2 mélange de 3 :
pommes rissolées % . béchamel et riz verts
légumes oriental
LAITAGE Smmentalaa Camembert
SO0Z coupe
Créme dessert au
DESSERT Donut sucré chiotolat d_e I Péche en sirop Fruit
ferme du vieux

puits
| Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

@ Préparé par notre chef “‘

Les produits locaux

n=wrest



